W dobrym smaku

Warto poszukiwac miejsc przyprawiajgcych o niezwykte doznania, takich,

ktore sprawiajg, ze wazne dla nas chwile pozostajg w pamieci na dtugo.

Te trwatosc¢ tworzy kompozycja wielu czynnikow, takich jak towarzystwo,

okazja, ale przede wszystkim to, co oddziatuje na nas najbardziej, czyli

obrazismak. Poruszenie tych dwoch zmystow jest dopetnieniem, o ktorym
dobry restaurator musi pamietac.

a co dzien by¢ moze nie przywig-
| \ ‘ zujemy do tego wiekszej wagi, ale
mozna zauwazy¢, ze kiedy chodzi
0 cos cenniejszego niz szybka lunchowa
przekaska, rozgladamy si¢ za miejscem,
ktére rozbudzi nasze doznania. I tak po-
szukujac doskonalego jedzenia i wnetrza
mozna trafi¢ na restauracje Hotelu**** Pa-
tac Czarny Las w Woznikach. Usytuowa-
na w Palacu z poczatku XX wieku, z dala
od hatadliwego miasta, a jednak tak blisko
Czgstochowy i Katowic.

To miejsce spotkan od lat styngce ze
znakomitej kuchni, idealne na dobry po-
czatek dnia, rodzinny obiad, spotkanie
przy kawie czy romantyczng kolacje. Wne-
trze sali przepelnione klasg i smakiem w
blogiej scenerii pigknego ogrodu i stawu

jest wymarzonym miejscem takze na we-
sele.

W stylowych i cieptych wnetrzach
restauracji podawane sg zaréwno dania
kuchni polskiej jak i europejskiej. Szef
Kuchni oraz kucharze dbaja o to, aby po-
sitki byly nie tylko smaczne, ale réwniez
zdrowe i wykwintnie podane. Entuzjasci
nowoczesnych trendéw kulinarnych znaj-
da w karcie propozycje dan przygotowa-
nych metoda sous vide, smakoszom kuch-
ni polskiej na pewno bedzie odpowiada¢
menu regionalne oraz wspaniale wyroby z
wlasnej wedzarni.

W kazdym miesigcu proponujemy na-
szym Gosciom dania ze specjalnej karty w
ramach Kulinarnych Tygodni Smaku, za-
wierajacej wyszukane propozycje potraw

stworzone w oparciu 0 warzywa oraz owo-
ce sezonowe — zacheca Monika Nawrotek,
Manager Hotelu.

SAMA SEODYCZ

Bedac w Czarnym Lesie, nie mozna sobie
odméwic czegos stodkiego. Wypieki przygo-
towywane wedtug tradycyjnych receptur oraz
sezonowe desery zadowolg kazdego amatora
stodyczy. Na szczegolna uwage z pewnoscia
zastuguje wy$mienity sernik czarnoleski cie-
szacy sie niestabngcym powodzeniem wsréd
statych gosci oraz beza, przygotowywana we-
dtug przepisu Kingi Paruzel - finalistki jedne-
go z najpopularniejszych telewizyjnych pro-
gramow kulinarnych. Dla amatoréw spotkan
w mniejszym gronie alternatywa dla pobytu
w gléwnej restauracji jest sala kominkowa,



oranzeria, winiarnia lub biblioteka, gdzie na
zyczenie gosci serwowane sa positki. Goscie
korzystajacy z noclegu majg mozliwos¢ zje-
dzenia positku w wyjatkowych, patacowych
wnetrzach, a dla tych lubiacych poleniucho-
waé dobrym rozwigzaniem bedzie zamo-
wienie $niadania do 16zka, ktére sktada sie
przede wszystkim z lokalnych produktéw
lub tych wlasnego wyrobu i koniecznie aro-
matycznej kawy - przekonuje Beata Cwiklik,
kierownik recepciji.

Slask to region niezwykle rodzinny i
bardzo mocno cenigcy tradycje. Kulinar-
nie réwniez jesteémy wymagajacy. Dobra
kuchnia to jedno, a drugie to otoczenie,
ktoére pozwoli nam odetchngé. Takie po-
taczenie zapewnia Hotel ****Patac Czarny
Las. Warto doda¢, ze od wiosny do jesieni,
w kazda sobote i niedziele, otwierany jest
tutaj Ogrdd Grillowy, w ktérym serwowa-
ne s3 réznorodne potrawy miesne, ryby
oraz warzywa. Kazdy znajdzie tu co$ dla
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siebie. Warto zanurzy¢ si¢ w bogactwie ku-
linarnych propozycji, spedzi¢ przyjemnie
czas i odpoczg¢ w rozlegtym patacowym
parku - nie tylko latem, zimg jest tam réw-
niez przepigknie.

Hotel**** Patac Czarny Las
Czarny Las 8

42-289 Wozniki koto Czgstochowy
www.czarnylas.pl



